
Edelbrennerei
Haas
Schmiedsgasse 2 · 91362 Pretzfeld
Tel. 09194 1256
E-Mail: info@destillerie-haas.de
www.destillerie-haas.de

Spezialitäten:
Whisky, schwarzer Johannisbeerbrand,
Jahrgangsbrände. Nur solange der Vorrat reicht

Besonderes an diesem Tag:
Brennerbraten, frische hausgemachte Pendelbratwürste 
aus Wild und Schwein vom Holzkohlegrill, Cocktails aus 
eigenen Obstbränden, Kuchenbuffet und frische Küchla

PRETZFELD

Egloffsteiner Straße 19 · 91362 Pretzfeld
Tel. 09194 725025 · E-Mail: info@brauerei-nikl.de
www.brauerei-nikl.de

Spezialitäten:
Kleinste Handwerksbrauerei der Fränkischen Schweiz mit 
familienbetriebener Gastwirtschaft. „Michala“ Dunkles 
Kellerbier, „Nikl-Zwickl“ Helles Lagerbier, Rauchbierbock, 
deftige Brotzeiten mit Holzofenbrot

Besonderes an diesem Tag:
Brauereiführungen von 11 bis 15 Uhr, Blasmusik mit 
Blaskapelle Niedermirsberg

Brau-Seminare:
Live dabei sein und mitmachen wie handwerkliches Bier 
gebraut wird – mehr Infos unter: www.brauerei-nikl.de

PRETZFELD

OT Weingarts 11 · 91358 Kunreuth
Tel 09199 366 · E-Mail: georg.beutner@t-online.de
www.feesenhof.de

Spezialitäten:
Schlehenbrand, Himbeerbrand, Haselnussgeist, 
Gin, fassgelagerte Obstbrände, Apfelschaumwein
Charlemagner, Apfelwein weiß und rot

Besonderes an diesem Tag:
Burger, Bartwürste und Steaks vom Holzkohlegrill,
Grillspezialitäten, Kaffee, frischgebackene Küchla und
Kuchen, Cocktails, Verkostung und Verkauf unserer Äpfel
und Birnen, zünftige Unterhaltungsmusik mit „Dingl Dangl“.
Vorstellung unserer Allergiker freundlichen Apfelsorten!

WEINGARTS

OT Thuisbrunn 11 · 91322 Gräfenberg · Tel. 09197 221 
www.kauf-deinen-elch.de

Spezialitäten:
Whisky, Gin, Liköre, Edelbrände, fränkische Biere

Besonderes an diesem Tag:
Wildschweinbraten

In seiner Destillerie kreiert der mehrfach ausgezeichnete 
Braumeister und Edelbrandsommelier Georg Kugler
Hochprozentiges – vom Whisky über Gin bis zu feinsten 
Edelbränden. Die angeschlossene Wirtschaft bietet
regionale Küche mit Wildgerichten aus eigener Jagd

THUISBRUNN

OT Schlaifhausen 27 · 91369 Wiesenthau
Tel 09199 363 · E-Mail: info@edelbrennerei-kern.de
www.edelbrennerei-kern.de

Spezialitäten:
Schlehengeist/-likör, Himbeergeist/-likör, Pfirsichbrand,
Milchlikör, Ingwergeist/-likör

Besonderes an diesem Tag:
Bratwürste, Rinderbraten, Rinderrouladen (aus eigener
Zucht) mit Kloß und Blaukraut, Kaffee, fränkische Küchla
und Urrädla Für Kinder: Strohhüpfen

SCHLAIFHAUSEN

Brennerei – Café – Hofladen
Schnäpse, Liköre und andere Spezialitäten aus Obst

Fam. Engelhardt · OT Weingarts 20 · 91358 Kunreuth
Tel. 09199 697071 · E-Mail: info@brennerei-geistreich.de
Hofladen: Mo, Mi - Sa 14 bis 20 Uhr
www.brennerei-geistreich.de

WEINGARTS

40 Jahre

Spezialitäten:
Schlehenbrand, Himbeerbrand, Haselnussgeist, 
Gin, fassgelagerte Obstbrände, Apfelschaumwein
Charlemagner, Apfelwein weiß und rot

Besonderes an diesem Tag:
Burger, Bartwürste und Steaks vom Holzkohlegrill,
Grillspezialitäten, Kaffee, frischgebackene Küchla und
Kuchen, Cocktails, Verkostung und Verkauf unserer Äpfel
und Birnen, zünftige Unterhaltungsmusik mit „Dingl Dangl“.
Vorstellung unserer Allergiker freundlichen Apfelsorten!

OT Thuisbrunn 11 · 91322 Gräfenberg · Tel. 09197 221 
www.kauf-deinen-elch.de

Spezialitäten:
Topinambur- und Williams-Christ-Birnenbrand aus fränki-
schen Williamsbirnen, Trauben- und Ringlolikör, köstliche 
Aufstriche, leckere Chutneys und feinen Fruchtsenf in 
verschiedenen Geschmacksrichtungen

Besonderes an diesem Tag:
Krenfleisch mit Kloß, Zwiebelkuchen – auch vegetarisch 
und Apfelfederweißer, Kaffee und hausgemachten Kuchen

Erlebnis-
brennerei
Peterhof
OT Ortspitz 14 · 91359 Leutenbach
Tel. 09197 917 · E-Mail: info@reichold-peterhof.de
www.reichold-peterhof.de

Spezialitäten:
Alter Willi, Gin, Sauerkirschbrandy

Besonderes an diesem Tag:
Cocktails mit eigenen Bränden; Apfelsaft frisch von der 
Presse, Apfelwein und -glühwein, fränkische Brotzeiten, 
Bratwürste und Blaue Zipfel, Flammkuchen, Gulaschsuppe, 
Kaffee und selbst gebackene Kuchen

ORTSPITZ

Ein „Streu-Obstler“ im Eichenfass gereift

Ein traditioneller Obstbrand auch „Obstler“ genannt, wird
in der Regel aus Kernobst gebrannt. Verschiedene Apfel- 
und Birnensorten geben dem Obstler seine facettenreiche 
Aromatik.

Die Früchte des „Streu-Obstlers“ sind auf den hochstämmigen 
Bäumen der Streuobstwiesen rund ums sonnige Walberla ge-
wachsen. Diese wurden dann von den Brennern, bei Vollreife 
geerntet, eingemaischt und destilliert. Durch die Lagerung in 
einem Eichenfass erhält dieser nun bis zum Tag der Brennereien 
und Brauereien im Oktober seine Genussreife.

Besonders viele alte und aromareiche Sorten wachsen hier 
noch in den Streuobstgärten. Die Streuobstwiesen bieten 
zusätzlich nicht nur vielen Insekten und Kleinstlebewesen 
Unterschlupf und Lebensraum, sondern sind auch für die 
Besucher und die Wanderer rund ums Walberla eine
Augenweide und Orte des Glücks.

Liason 24, der „Streu-Obstler“ www.walberla.de

Brennerei – Café – Hofladen
Schnäpse, Liköre und andere Spezialitäten aus Obst

Fam. Engelhardt · OT Weingarts 20 · 91358 Kunreuth
Tel. 09199 697071 · E-Mail: info@brennerei-geistreich.de
Hofladen: Mo, Mi - Sa 14 bis 20 Uhr
www.brennerei-geistreich.de

24

Streu-
Obstler
2024

www.walberla.de

20. Oktober 2024
Sonntag von 10 bis 17 Uhr

Jedes Jahr am 3. Sonntag
im Oktober laden
13 Brennereien und 3 Brauereien
zum Schaubrennen und zu
Verkostungen ein.

R U N D  U M S  W A L B E R L A

WIR SIND GENUSSORT
www.100genussorte.bayern
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Wiederholt sich im StundentaktErste Fahrt // Letzte Fahrt

Wiederholt sich im StundentaktErste Fahrt // Letzte Fahrt



Brennerei-
Gasthaus
Sponsel

Brennerei Erich Lang
Dobenreuther Str. 20 · OT Dobenreuth · 91361 Pinzberg 
Telefon: 09131-32884 · E-Mail: info@brennerei-lang.de
www.brennerei-lang.de

Spezialitäten:
Mirabellenbrand, Schlehen- und Himbeergeist,
Reneklodenbrand und Williams-Christ-Birnenbrand

DOBENREUTH

Hauptstraße 45
91356 Kirchehrenbach
Tel. 09191-944 48
E-Mail: info@gasthaus-sponsel.de
www.gasthaus-sponsel.de

Spezialitäten:
Ebereschen-, Schlehenbrand; Wildkirschlikör

Besonderes an diesem Tag:
Geistige Schnuppertage: 2 x Übernachtungen im fränkisch 
gemütlichen Zimmer, 2x reichhaltiges Frühstücksbuffet, 
Brennereiführung, 2x 3-Gang-Menü, Busfahrkarte ...
Nähere Informationen unter gasthaus-sponsel.de

KIRCHEHRENBACH

Fo
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LEUTENBACH

Spezialitäten:
Kirsch- und Quitten Secco, Charlemagner (Apfelschaumwein 
aus Äpfeln unserer Streuobstwiesen), Brombeergeist, Fränki- 
scher Whiskey, fassgelagerter Zwetschgen- und Apfelbrand 
und fruchtige Liköre aus eigenen voll ausgereiften Früchten

Besonderes an diesem Tag:
Verkauf von frisch gepressten Apfelsaft, Obstverkauf, Essig 
und Fruchtaufstrich Verkostung, Kaffee, frisch gebackene 
Kuchen und Küchle, Bratwürste, Schäuferla mit Kloß

Singer
B R E N N E R E I

MITTELEHRENBACH

Brauerei-Gasthof 
Drummer
Dorfstraße 10 · 91359 Leutenbach
Tel.: 09199 403
www.brauerei-gasthof-drummer.de

Spezialitäten:
Süffiges Bier in Fässern und Bügelflaschen.
Wir sind bekannt für unser dunkles Bier, fränkische
Spezialitäten, hausgemachte Brotzeiten und Kuchen

Besonderes an diesem Tag:
Brauereiführungen jeweils um 10:00, 14:00 und 16:00 Uhr

Brennerei
Reinhard Singer
OT Mittelehrenbach 19
91359 Leutenbach
Tel.: 09199 385
www.brennerei-singer.de

OT Mittelehrenbach 41 · 91359 Leutenbach
Tel. 09199 1804 · E-Mail: kontakt@biohof-schmidt.de
www.biohof-schmidt.de

MITTELEHRENBACH

Singer

Spezialitäten:
Williamsbrand im Eichenfass, edle Mirabelle im Maulbee-
renfass, Zwetschgenbrand, Apfelbrand und Birnenbrand 
ebenfalls im Fass gelagert, Kirschbrand, Mirabellenbrand, 
Zwetschgenwasser, Schlehengeist sowie fruchtige Liköre 
alles aus eigenen, sonnengereiften Früchten nachhaltig 
produziert

OT Mittelehrenbach 31 · 91359 Leutenbach
Tel. 09199 6969695 · www.waldenhof.de

MITTELEHRENBACH

Spezialitäten:
Fruchtige Liköre, sortenreine Brände aus dem Streu-
obstgarten, verschiedene Brände im Holzfass gereift,
Dry Gin, fränkischer Cidre und alkoholfreie Seccos, Apfel-
schaumwein, alles aus ökologisch erzeugten Früchten

Besonderes an diesem Tag:
Obstsortenausstellung, Verkauf von Bio-Obst, -Apfelsaft, 
-Apfelfederweißen und vielem Leckerem aus der Bio-Küche, 
Kaffee und selbstgebackenen Kuchen und Torten ...

Gerhard Rackelmann

Biohof
Schmidt

ANZEIGE

F. A. STREIT
155 Jahre
DRUCKEREI
5 Generationen
in Forchheim
www.druckerei-streit.de

Omnibus Kraus GmbH & Co. KG | Breitweidig 23 | 91301 Forchheim

kraus
omnibus

Tel.: 09191 9760-25
 buchung@omnibus-kraus.de 

Busreisen mit 100% 
Durchführungsgarantie 

Tagesreisen mit tollen 
Sonderpreisen für Kinder

Gruppenreisen für Ihren 
Vereinsausflug

»

»

»

Jetzt Katalog für 2024 anfordern!

omnibus-kraus.de

Wir 
bewegen Menschen

ANZEIGE

OBACHT!
Das VGN-Tagesticket Plus gilt nicht
in den Bussen des Sonderverkehrs am
Tag der offenen Brennereien!

... und die Freizeit gehört uns!
TagesTicket Plus –

•   Tag oder Wochenende gültig
•  für bis zu 6 Personen (max. 2 ab 18 J.)
•  Mitnahme ganztags
•  Fahrräder anstelle von Personen
• 1 Hund

Ideal für 
eure Freizeit:

TagesTicket Plus

vgn.de/freizeit
vgn_freizeit

Am Samstag 
gekauft, ist der 

Sonntag mit drin!

Wochenend-Bonus
Die beliebten Freizeittipps für eure 
nächste Outdoor-Tour gibt’s unter:

Regensberg 10 · 91358 Kunreuth
Telefon 09199 80996

Alles Wissenswerte über die Gästeregion
finden Sie unter www.walberla.de

TOURISMUS

RUND UMS WALBERLA
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